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Menu Gastronomigue
autour de la Trufte

PAR LE CHEF DAVID CARRE
DU RESTAURANT "LE CARRE D'ANGE"

109€ par personne
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MISE EN BOUCHE TRUFFEE

ENTREE

Foie Gras de Canard IGP sud ouest a la Royal de Truffe
et sa glace truffée

PLAT

Veau Truffé en Croute
et déclinaison de pommes de terre truffées

DESSERT

Rencontre entre le Marron Glacé
et le Praliné Truffé

BOISSONS COMPRISES

Vins Crus Classés Blanc et/ou Rouge
Eaux et Café



