Meny

signé Les Trois Garcons

Entrées

Brouillade a la truffe — tartare de saumon - salade de crevettes
et agrumes, sauce cocktail — charcuterie du Pays basque -
briochette de foie gras — velouté de potimarron au lait de coco
et au gingembre - velouté de champignons et noisettes

*
Plat

Ballotine de volaille fourrée, mousseline et foie gras,
gnocchis, champignons et épinards

*
Desserts

Riz au lait, caramel — salade d’ananas et mangue accompagnée
d’un sirop vanille-menthe — crumble pomme-poire - trifle aux
deux chocolats

*

Boissons

Vins Cru Classé : cuvées Collection en rosé et blanc, et Prieure
en rouge - % bouteille par personne - eau plate ou gazeuse

*

Menu enfant

Entrée : ceuf mayonnaise et assortiment de crudités
Plat : supréme de volaille, pommes de terre rissolées et purée
Dessert : sélection du buffet




